SELECT CABERNET SAUVIGNON SANTA EMA
TE RROIR COSECHA 2018 ol

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle del Maipo, Isla de Maipo. Las vides estdn en el corazon del valle, muy cercanas a
la ribera del rio Maipo donde reciben la influencia de su suelo pedregoso y los vientos
que bajan de la Cordillera y aquellos que ingresan de la Costa.

COSECHA

La vendimia 2018 partié6 un poco mas tarde de lo normal, dado un invierno y
primavera mas lluviosa y fresca, seguido de un verano mas templado, luego con los
calores de marzo y abril la fruta termino de madurar y se compenso este inicio de
vendimia mas lento, terminado al final en los inicios de mayo la cosecha.

La calidad de la fruta recibida fue sana, no se produjeron lluvias en cosecha y de
madures adecuada. Los vinos tienen intensidad aromadtica y acidez junto a volumen
y redondez apropiada.

VINIFICACION

Las uvas fueron molidas y fermentadas en estanques de acero inoxidable por un
periodo de 7 dias a 28°C, con una maceracién post-fermentativa de 3 dias. Después de
la fermentacién maloldctica, una parte de este vino evoluciond en barricas de roble
por un periodo de 4 a 6 meses de forma de entregar mds complejidad a la mezcla final.

VARIEDAD ANALISIS BASICO
100% Cabernet Sauvignon, cosechado a
mano desde principios a mediados de abril. Alcohol: 13.5°
RENDIMIENTO DEL VINEDO - e
10t/ ha P '
o 7 GUARDA Acidez Total (H2SO4): 3.57 gL
J(/(l{ /(‘/’I'l/('l' 40% de la mezcla en barricas de roble

RESERVA durante un periodo de 4 a 6 meses. Acidez Volatil (C2H402):  0.37 gL

TEMPERATURA DE SERVICIO Aficar Rt e
zucar residuall .
T "{7,// 15- 18 grados &l
CABERNED DECANTANCION
SAUVIGNON No es necesario
NOTAS DEL ENOLOGO
' Color: Rojo rubi intenso.
Aroma: Intenso y delicado, frutos negros y rojos como ciruelas, moras y

frambuesas con un ligero toque a tostado.
Paladar: Bien redondo con un muy buen balance y persistencia.

Gastronomia: Carnes rojas, platos condimentados, estofados y quesos.
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